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Oli d’oliva verge extra extret de
loliva per metodes fisics, en
fred. Es caracteritza pel fruitat
d'oliva, per ser un oli dolg, gens
amarg i molt poc picant, que en
nas recorda I'herba acabada de
tallar. Té un lleuger gust a amet-
la, la qual cosa li proporciona
personalitat Unica i definida.

Esta elaborat amb la varietat
Serrana d’Espada, que es cultiva
fonamentalment a la comarca
de P'Alt Palancia i es considera
una varietat local.

Pico de Espadan, Coop V.

La Joya Serrana

parc natural de

la serra d'espada

producte natural
GENERALITAT

La cooperativa Pico de Espadan
esta a Algimia de Almonacid, un
xicotet municipi de la provincia
de Castell6 enclavat al Parc Na-
tural de la Serra d’Espada. La
varietat dels seus cultius és la
Serrana d’Espada, tant en soOls
calcaris com de pinastre, amb
oliveres centenaries i de nova
plantacié de forma tradicional,
on les olives i, posteriorment,
I'oli verge extra adquireixen tot
el sabor i aroma de la serra
d'Espada.

C/ Era Carniceros, s/n
2414 Algimia de Almonacid
TELF: 964139403

almaza-
ra.picoespadan@gmail.com



